
Suppen 
Hühnerconsommé   
Gemüse, Liebstöckel                12
Bärlauchsuppe    
Tafelspitz                                14
Hummersüppchen    
Garnelen, Rahm                       19

Brotauswahl    
pro Person                                 2

Tarantella
Classics

Vorspeisenvariation 
Ab 2 Personen 

Ochsenbeef Tatar „pikant“, Flammkuchen 
     Trüffel + 3 weitere Vorspeisen des Tages	

pro Person  32

Fleisch
Rumpsteak	 49
Ca. 250 gr., argentinischer Ochse
Entrecôte Lüneburg
35 Tage dry Aged	 250 gr.  46 
		  350 gr.  55
Sylter Deichlammrücken
Café de Paris Butter	 280 gr.  42
US Flanksteak	 42
Ca. 250 gr.                    
Rinderfilet vom 
Lüneburger Ochsen	 180 gr.  48 
		  280 gr.  64
Herrenfilet	 280 gr.  68
Schmorzwiebeln

Ossietra Imperial Kaviar
Kartoffelpuffer, Wachteleier,
Crème Fraîche                            20 gr.    50
  Aus dem Altonaer Kaaviar       50 gr. 100
    Import Haus (AKI)                100 gr. 180
Französische 
Felsenaustern              je  6,5
Vinaigrette, Cheddarbrot, 
Tomatenmeerrettich
Gebackene              3 Stück 21 
Austern 
Maismehl, Chilimayonnaise
Gratinierte            3 Stück 24
Rockefeller Austern                   
Blattspinat, Sauce Hollandaise
Gebackene                       26
Calamaretti  
Maismehl, Aioli	

ab 2 Personen
Preis pro Person

Chateaubriand 
vom Lüneburger Ochsen	 69
Ca. 280 gr.p.P.
Doppeltes Entrecôte	 69
Ca. 380 gr.p.P., Lüneburg, 35 Tage dry Aged
Zubereitungszeit für Chateaubriand & Entrecôte 

mindestens 35 Minuten
für medium, medium rare & rare

Pasta
All‘Arrabiata                         	24
Tortiglioni, Peperonata, Tomaten, Parmesan	   

Trüffelnudeln	
Tortiglioni, Trüffel, Parmesan	 Klein.  29
	 Groß  39
Al Carciofo 	 29
Tortiglioni, Artischoke, schwarze Oliven, 
getrocknete Tomate, geschmolzener Burrata

Scampi	 37
Tortiglioni, Pepperonata,Parmesan

Al Salmone 	 37
Tortiglioni, Spinat, Lachs, Pernod-Pfeffersauce

Rinderfiletgeschnetzeltes  	 42
Tortiglioni, Pfefferrahm, geschmorte Tomaten, 
Parmesan

Aus dem Meer
Frische Nordsee-Seezunge
Salzkartoffeln, braune Butter, Gurkensalat
	 Tagespreis
Lachsfilet	   39
Mit Gemüse im Bastkorb gedämpft, Teriyaki

Gegrilltes 
Thunfischsteak	 44
La Ratte Kartoffeln, Tomatensugo, 
Artischocken, Oliven

Gegrilltes 
Steinbuttfilet	 54
Spargelgemüse

Hummerpasta „Trüffel“	 54	
Tortiglioni, Erbsen, Kronendill             

Bouillabaisse	 klein   17
Aioli, Brotchip	 groß   37

Gebackene Garnele   pro Stk. 6,5
Wasabicrème, Chilimayonnaise
BBQ Enten Taco                    9
Ente, Koriander, Kreuzkümmel

Tarantella Gurkensalat  12
Gurkenrahm, Kronendill 

Caesar Salat                      19 
Brotchips, Kirschtomaten, Parmesan
Matjestatar                        19  
Dill-Senf-Sauce, Schwarzbrot       
Gebackener Blumenkohl   19
Salsa Verde, Lauchzwiebeln

Duck Karaage                      21
Chilimayonnaise, süße Sojasauce
Kuhmilch Burrata              24 
Tomaten, Basilikum

Vorspeisen
Ochsenschwanzpraline    24
Selleriepürée, Trüffel

Gratinierter Ziegenkäse  24
Rote Bete, Walnüsse, Birne, Honig

Carpaccio vom Rind           27
Pilze, Trüffel, Parmesan

Sashimi                                29
vom Tuna oder Lachs
oder gemischt mit geflämmten Beef, 
Sojasauce, Wasabi, Ingwer

Balik Lachs                         27
Kartoffelpuffer, Kräutercrème

Flammkuchen „Trüffel“    28
Trüffelschmand, Trüffel, Rucola 

Pata Negra Schinken  klein  29 
Kalamata Oliven, Brotchips              groß  39                                                                 
Ochsenbeef Tatar 
„pikant“
Crème Fraîche, gebackenes Wachtelei, 
Brotchip     und / oder 
Yellowfin Tuna Tatar 
„Asia Style“ 
Koriander, Ponzumayo, Krabbenchip
serviert mit Süßkartoffel Pommes, 
Pommes Frites oder Vollkornbrot 
einzeln oder gemischt                      klein  26
                                                         groß  39

Beilagen
Tarantella Trüffelpommes	 je  15

Trüffelpürée	 je  15

Spargel in Rahm 	 je  7

Pommes Frites, Bratkartoffeln,	 je  7
Kartoffelstampf, Süsskartoffelpommes

Grüne Bohnen, Spinat, Grillgemüse, 	 je  5
gebackener Blumenkohl, Dampfgemüse

Tarantella Trüffelmayonnaise	 je  4

Pfefferrahmsauce, Sauce Béarnaise,	 je  2 
Tarantella Mayonnaise, Ketchup & 
Steaksauce 	

MAtjes „Hausfrauenart“ 	 26
Apfel-Zwiebel, Kartoffelpuffer  

Königsberger Klopse	 27 
Pürée, Rote Bete Salat, Kapernsauce 

Hähnchenschnitzel	 29
Bratkartoffeln, Rahmkarotten, Preiselbeeren

Piccata vom Kalb	 32
Artischocken, Tomaten, Süßkartoffelpommes

Paillard vom Kalb	 33
Spargel, Rucola, Parmesan, Altem Essig

Rotbarschfilet	 34
Kartoffel-Gurkensalat, Speckstippe

Kalbs- & Entenleber	 37
Kartoffelpüree, Apfel, Zwiebeln, Balsamicojus

Original Wiener Schnitzel	 38
Bratkartoffeln, Gurkensalat, Preiselbeeren

„Lammpfeffer“	 38
Artischocken-Tomaten-Gemüse, Polenta

Scampipfanne	 39
Tomatensugo, Bärlauchpürée, gerösteter
Knoblauch  

Rinderfilet Medaillons	 39
260 gr., Pfefferrahmsauce, Pommes Frites

Cordon Bleu	 42
Mailänder Schinken, Comté, Pommes Frites,
Gurkensalat, Preiselbeeren

Vegetarisch
Artischocke „Camus  
de Bretagne“ (vegan)        22
Vinaigrette, Schalotten

Szechuan Tofu                    24
Gemüsetempura, Koriander, 
Süßkartoffelpommes

Gebratene Dim Sum            24
Artischockenböden, Curry 
 

Steinbutt, wahlweise:
aus der Turbotière
oder vom Grill

Zubereitungszeit Steinbutt 
mindestens 30 Minuten

	 Tagespreis
        Zum Fisch reichen wir Spinat, 
    Salzkartoffeln & 2-erlei Saucen



Champagner 
Ruinart „R de Ruinart“  
Brut 
0,1l	 24	 0,75 l	 165

 
Bollinger Brut rosé 
0,1 l	 29	 0,75 l	 200

Sekt
Schäfer Riesling Sekt 
0,1 l	   10  	 0,75 l    65	
Juliusspital rosé 
0,1 l	 12	 0,75 l	 80

S P E C I A L O F F E R 
2019 Beaumont„New Baby“Chenin Blanc,Sauvignon Blanc, Südafrika 0,2l   25,00

offene Weine
Weißwein	  0,2l/0,75l 
 
2022 Weingut Michel  
Grauburgunder,  
„Edition Tarantella“, Baden 
Deutschland	                           18/60

2022 Wittmann
„Aus dem Häuschen“ 
 Rheinhessen, Riesling	           18/60

2020 Zahel
wiener Gemischter Satz
the real Jules
Österreich                          13/45
 
2021 Oremus/ Vega Sicilia	    
Mandolás Furmint, Tokaj, 
Ungarn   	                                 18/60 
 
2022 Weingut Rings  
Muskateller 
Pfalz, Deutschland	                18/60

2022 Weingut Helde	     19/65	
Chardonnay „Handsortiert“  
Baden, Deutschland                

 
2022 Kolonne Null 
Riesling, entalkoholisiert (<0,5%) 
Deutschland                         15/50

offene Weine
Roséwein	 0,2l/0,75l 
 
2022 Soalheiro 
Mineral rosé, Portugal	      16/55

 
2021 Can Axartell 
„The real Jules“ Mallorca	      15/50

2020 Schäfer rosé
Rheinhessen, Deutschland	      15/50

offene Weine
Rotwein	 0,2l/0,75l 

2018 Beaumont  
„Dangerfield Syrah“  
Südafrika                                   24/85 
 
2019 Marques de Murrieta 
Reserva, Rioja, Spanien 	           21/70

2021 Guado al Tasso	     21/70 
„Il Bruciato“,Toskana, Italien
 
2019 Weingut Schäfer 
Merlot unfiltert 
Rheinhessen, Deutschland        18/60

Raritätenkarte
Verehrte Gäste, zusätzlich hält unser Team eine Karte mit einer exzellenten Selektion von Champagner und internationalen Weinen für Sie bereit.  

 Änderungen der Jährgänge sind vorbehalten.

2022 Weingut Klumpp 
Grauburgunder „Tonmergel“ 
Baden, Deutschland	 70 
 
2022 Cantina Terlan,  
“Classico“Sauvignon Blanc,  
Pinot Bianco, Chardonnay,  
Südtirol 	 70
2019 Weingut Salwey,
GG, Weißburgunder  
Henkenberg,Baden	 100

2018 Tenuta Regaleali	   
„Leone“ Pinot Bianco, Sauvignon 
Blanc, Moscato, Sizilien, Italien 	70

2022 Weingut Malat 
„Höhlgraben“ Kremstal 
Grüner Veltliner,Österreich   60

2021 A.Christmann,
EG Reiterpfad-Hofstück,  
Riesling,Pfalz,	                       100

2018 Andrian
“Doran“Chardonnay Riserva
Südtirol, Italien 	 110

2020 Omina Romana 	 60
„Hermes Diactoros bianco II“  
Viognier, Chardonnay 
Lazio, Italien 

2020 Paul Jaboulet	        80
“Le Jalets“ Crozes Hermitag blanc-
Frankreich	  
 
2022 Weingut Prinz	         80
„Hallgartener Hendelberg“  
Riesling, Rheingau 

 
2021 Weingut Klumpp 
Chardonnay „Muschelkalk“ 
Baden, Deutschland	                  70

2022 Schloss Halbturn,
„Austrian Eagle“ Grüner Veltliner
Österreich       	 60                             

2020 Rodriguez& Sanzo	
„Bajo Velo“ Verdejo  (Sherryfass) 
Spanien	 70

2022 Samuel Billaud     60
Chablis „Les Grands Terroirs“           
 
2020 Filipa Pato
„Nossa Tola“Bical, Portugal 	 90 
 
2023 Tenuta Di Biserno
„Occhione“ Vermentino,
Italien 	 60

2020 Weingut Korrell 
„Étape XXV“ 
Riesling, Nahe, Deutschland   140
2020 Dreissigacker, 
Westhofener Chardonnay 
Rheinhessen, Detschland         100

2021 Matthiasson 
„Linda Vista“, Napa Valley   
USA                                          130

2020 Weingut Wegeler	   
 „Oestricher“ Riesling,  
Rheingau, Deutschland	                 60

2022 Wagner- Stempel,   60
Scheurebe 
Rheinhessen, Deutschland

Weisswein 0,75l

 
2021 Weingut Rings, 
„Das kleine Kreuz“ 
Merlot, Carbernet Franc, St. Laurent 
Pfalz 	                                         90

2018 Miguel Torres 
„Secret del Priorat“ 
Garnacha, Merlot                    100  
 
2019 Penfolds, „BIN 28“ 
Shiraz, Barossa Valley	     100

 
2021 Anima Negra,  
AN/2, Mallorca, Spanien 	 95

2018 Tenuta Regaleali	
„Vigna San Francesco“  
Cabernet Sauvignon, 
Sizilien, Italien                          110 
	

2018 Newton 
 „The Puzzle“ 
Spring Mountain District,USA	   180

2014 Weingut Krone 
 „Juwel“ Spätburgunder 
Rheingau, Deutschland             100

2019 Château Meyney, 
Cru Bourgeois, 
St. Estéph, Frankreich             120 
 
2022 Boekenhoutskloof 
„The Chocolate Block“,  
Südafrika                                    110 
Magnum                             200

2017 Emmanuel Reynaud,  
Domaine des Tours Rouge 
Frankreich                                  100

2016 Omina Romana 
„Linea Ars Magna“ Merlot         200

2017 Vergelegen, 
Cabernet Sauvignon Reserve,  
Stellenbosch                                 90 

2021 Torcicoda Tormarsca,
Primitivo Salento, Italien             80 

2018 Ses Talaioles,
„Sestal“ Mallorca, Spanien    100

2017 Ch. de Saint Cosme, 
Gigondas, Rhône,  
Frankreich                                 90 
 
2018 Château Potensac 
Haut- Medoc, Frankreich         90

Rotwein 0,75l

Magnumflaschen 
Weißwein 1,5 l

2022 Cantina Terlan,  
“Classico“Sauvignon Blanc,  
Pinot Bianco, Chardonnay,  
Südtirol	 140 
 
2020 La Scolca,
„Etichetta Nera“, Gavi di Gavi  
Piemont, Italien 	 200

2018 Andrian
“Doran“Chardonnay Riserva
Südtirol, Italien 	 220

2022 Weingut Malat 
„Höhlgraben“ Kremstal 
Grüner Veltliner,Österreich 120 
 
2022 Wittmann 
„Aus dem Häuschen“ 
Rheinhessen, Riesling	           120 
 
2021 Axel Bauer	 120 
„Handwerk“  
Sauvignon Blanc        
Baden, Deutschland                                

Magnumflaschen 
Rotwein 1,5 l

2020 Andrian 
„Tor di Lupo“Lagrein Riserva 
 Südtirol, Italien                  220 

2018 Chantal Lescure, 
„Vaumuriens“  
Burgund, Frankreich       	      330 
 
2014 Bodegas Numanthia
Toro, Spanien                          200
 
2017 Beaumont  
„Dangerfield Syrah“  
Südafrika                                   170 

2016 Tenuta Regaleali	
„Vigna San Francesco“  
Cabernet Sauvignon, 
Sizilien, Italien                          220 

2016 Marques de Murrieta 
Gran Reserva, Rijoa, Spanien     130

2018 Bolla,
„Le Origin“,  
Amarone della Valpolicella
Venetien, Italien                         110
 
2019 Bricco dell             150 
Uccellone,
Barbera d`Asti „Braida“ Italien              
Magnum                           300

2020 Dieter Meier,
„Puro“ Malbec, Argentinnien    80

2019 Carlisle Winery   150 
Mancini Ranch, Zinfandel, USA 

Aperitifs 
Mandari Fizz		 15 
Mandarinenlikör, Orange, Tonic

Sarti Sprizz                       15 
Grapefruite, Sekt, Soda 
Peacher		 15 
Lillet rosé, Peach Tree	            	

      Tarantella Classics 
Blodd Orange Tonic                                      18 
Finsburry Gin, Pink Grapefruit, Tonic 
Hendrick´s Wildgarden Cup                       18 
Hendricks Flora Adora, Ziteronensaft, Soda 
Tarantella Mimosa                                   15 
Himbeerpüreé, Himbeergeist, Sekt


